
SERIE EXCALIBUR
-

Cod. 3610
ferro / iron

-Produzione made in Italy.

-Alto spessore.

-Prodotto in ferro (Fe).

-Adatto a tutti i tipi di cucina.

-Ottimo per l’induzione.

-Manico ergonomico in acciaio rivettato.

-Nickel Free.

-Linea professionale adatta per: frittura, cottura alla piastra, arrostitura, brasatura, caramellatura.

-Made in Italy.

-High tickness.

-Item made in steel (Fe).

-Suitable for all kind of cooktops.

-Perfect for Induction use.

-Riveted Ergonomic stainless steel handle.

-Nickel Free.

-Professional Series useful for: frying, grill cooking, oast cooking, brazing cooking, caramelization.

Алматы   (7273)495-231   
Ангарск   (3955)60-70-56 
Архангельск (8182)63-90-72  
Астрахань   (8512)99-46-04   
Барнаул   (3852)73-04-60   
Белгород   (4722)40-23-64 
Благовещенск (4162)22-76-07 
Брянск   (4832)59-03-52   
Владивосток   (423)249-28-31 
Владикавказ (8672)28-90-48 
Владимир (4922) 49-43-18   
Волгоград   (844)278-03-48   
Вологда   (8172)26-41-59   
Воронеж   (473)204-51-73   
Екатеринбург   (343)384-55-89  

Ижевск   (3412)26-03-58 
Иваново   (4932)77-34-06  
Иркутск (395)279-98-46 
Казань   (843)206-01-48   
Калининград   (4012)72-03-81  
Калуга   (4842)92-23-67   
Кемерово   (3842)65-04-62   
Киров   (8332)68-02-04 
Коломна (4966)23-41-49 
Кострома (4942)77-07-48   
Краснодар   (861)203-40-90   
Красноярск   (391)204-63-61  
Курск   (4712)77-13-04 
Курган (3522)50-90-47   
Липецк   (4742)52-20-81 

Магнитогорск   (3519)55-03-13   
Москва   (495)268-04-70   
Мурманск   (8152)59-64-93   
Набережные Челны  (8552)20-53-41  
Нижний Новгород  (831)429-08-12   
Новокузнецк  (3843)20-46-81 
Ноябрьск (3496)41-32-12   
Новосибирск   (383)227-86-73 
Ноябрьск (3496)41-32-12   
Омск   (3812)21-46-40   
Орел   (4862)44-53-42   
Оренбург   (3532)37-68-04   
Пенза   (8412)22-31-16 
Петрозаводск (8142)55-98-37 
Псков (8112)59-10-37 

Пермь   (342)205-81-47 
Ростов-на-Дону   (863)308-18-15  
Рязань   (4912)46-61-64  
Самара  (846)206-03-16 
Саранск (8342)22-96-24  
Санкт-Петербург   (812)309-46-40  
Саратов   (845)249-38-78   
Севастополь   (8692)22-31-93   
Симферополь   (3652)67-13-56   
Смоленск   (4812)29-41-54   
Сочи   (862)225-72-31   
Ставрополь   (8652)20-65-13 
Сыктывкар (8212)25-95-17 
Сургут   (3462)77-98-35 
Тамбов (4752)50-40-97   

Тверь   (4822)63-31-35 
Тольяти (8482)63-91-07   
Томск   (3822)98-41-53   
Тула   (4872)33-79-87   
Тюмень   (3452)66-21-18 
Улан-Удэ (3012)59-97-51   
Ульяновск   (8422)24-23-59  
Уфа   (347)229-48-12   
Хабаровск   (4212)92-98-04 
Чебоксары (8352)28-53-07   
Челябинск   (351)202-03-61  
Череповец   (8202)49-02-64 
Чита (3022)38-34-83 
Якутск (4112)23-90-97   
Ярославль   (4852)69-52-93  

Киргизия  (996)312-96-26-47 Россия   (495)268-04-70 Казахстан  (772)734-952-31 

https://pintinox.nt-rt.ru || pxo@nt-rt.ru
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SERIE EXCALIBUR

padella
frying pan
361054..

Ø cm h cm Lt

24 7,65 2,70

28 8,6 4,15

padella fonda
deep frying pan

3610C5..

Ø cm h cm Lt

20 1,25 0,36

24 1,50 0,60

28 1,75 0,90

crepiere
crêpe frying pan

361045..

Ø cm h cm Lt

12 2,20 0,20

18 3,35 0,63

20 3,75 0,85

22 3,70 1,07

24 4,00 1,35

26 4,35 1,75

28 4,70 2,20

30 5,00 2,74

32 5,40 3,30

34 5,75 4,03



wok 2 maniglie
wok with 2 handles

36109M36
Ø cm 36  h cm 12,6  Lt 7,1 

wok
wok

36109F34
Ø cm 34  h cm 19,7  Lt 4,75

SERIE EXCALIBUR

tegame
frying pan 2 handles

36102332
Ø cm 32  h cm 5,4  Lt 3,3

espositore per serie Excalibur
Excalibur display

99900149
cm 48x48  h cm 204



SERIE MATERIC
-

Cod. 3830
allumino forgiato  / forged aluminum

-Interno con finitura ruvida per un’antiaderenza eccezionale.

-Alluminio forgiato, elevato spessore, bordo 4 mm.

-Manico in acciaio inox con tecnologia  “AIR FLOW”, leggero, ergonomico e anti-scottatura.

-Doppia rivettatura in acciaio inox,  ultra resistente.

-Antiaderente a 3 strati long life.

-Rough surface coating for an extraordinary non-stick result.

-Forged aluminum, high thickness 4 mm thick rim.

-Stainless steel stay-cool, light, ergonomic “AIR FLOW” technology handle.

-Extra strong handle fastened with two rivets.

-3 layers long-life non-stick coating.



SERIE MATERIC

casseruola fonda 1 manico
saucepan
38300616

Ø cm 16  h cm 7,1  Lt 1,2

Ø cm h cm Lt

20 9 2,4

24 12,8 5,0

28 13,5 7,0

casseruola alta con coperchio
deep casserole with lid

3830V1..

wok con coperchio in vetro
wok with lid

38309528
Ø cm 28  h cm 7,3  Lt 3,6

crepiere
crepe frying pan

38304525
Ø cm 25  h cm 1,8  Lt 0,8



Ø cm h cm Lt

20 3,9 1,1

22 4,6 1,5

24 4,6 1,9

26 4,9 2,4

28 5,2 3,0

30 5,2 3,3

padella
frying pan 

cod. 383025..

bistecchiera
grill pan

cod. 38305326
cm 26  h cm 4,1  Lt 2,1

SERIE MATERIC

Ø cm

16

20

22

24

26

28

30

coperchi
l id 

cod. 38203A..
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